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Всего 2 34 199 4 4 18 10120 4320 1908 2412 7 

2 2 43 2 4 4 4 1 4 2 2 2

10 52 

25 900 12 432 12 432 1 

2 4 1 1 5 2 3 6

11 52 

28 1008 12 432 16 576 2 

2 1 1 9 3 6 2

11 52 

28 1008 13 468 16 576 2 

1 1 

нед. нед. нед.

39 1404 16 576 23 828 2 

нед. нед. нед. нед. нед. нед.нед. нед. нед. нед. нед. нед.

Всего 1 сем 2 сем

нед.
час. обяз. 

уч. занятий
нед.

час. обяз. 

уч. занятий
нед.

час. обяз. 

уч. занятий
нед.

Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем

Производственная 

практика (по профилю 

специальности)

Производственная 

практика (преддипломная)
Подго-

товка

Прове-

дение

Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем

2 Сводные данные по бюджету времени

Курс

Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам Промежуточная аттестация

Практики ГИА

Каникулы ВсегоУчебная практика

   Промежуточная аттестация    Производственная практика (по профилю специальности)    Государственная итоговая аттестация

   Каникулы    Производственная практика (преддипломная)    Неделя отсутствует

Обозначения:    Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам    Учебная практика    Подготовка к государственной итоговой аттестации
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54 36 54 36 54,0 36 54 36 54 36 54 36 54 36 54 36

Общеобразовательные 

учебные дисциплины
2106 702 1404 660 744 0 864 288 576 278 298 0 1242 414 828 382 446 0

6 11 1 1

ОУД.01 Русский язык 2 105 35 70 36 34 105 35 70 36 34

ОУД.02 Литература 1 189 63 126 64 62 189 63 126 64 62

ОУД.03 Иностранный язык 1,2 176 59 117 0 117 72 24 48 48 104 35 69 69

ОУД.04 Математика 1,2 349 115 234 94 140 164 46 118 48 70 185 69 116 46 70

ОУД.05 История 2 176 59 117 87 30 62 30 32 22 10 114 29 85 65 20

ОУД.06 Физическая культура 2 1 176 59 117 8 109 72 24 48 8 40 104 35 69 69

ОУД.07

Основы безопасности 

жизнедеятельности 2 105 35 70 54 16 105 35 70 54 16

ОУД.08 Информатика 2 150 50 100 30 70 47 15 32 14 18 103 35 68 16 52

ОУД.09 Физика 1,2 164 50 114 78 36 59 15 44 34 10 105 35 70 44 26

ОУД.10 Химия 1,2 139 47 92 48 44 49 17 32 22 10 90 30 60 26 34

ОУД.11 Обществознание 2 162 54 108 78 30 48 16 32 22 10 114 38 76 56 20

ОУД.12 Биология 1 54 22 32 22 10 54 22 32 22 10

ОУД.13 Введение в специальнось 1 48 16 32 22 10 48 16 32 22 10

ОУД.14 Основы проектной деятельности 2 54 18 36 20 16 54 18 36 20 16

ОУД.15 Астрономия 2 59 20 39 19 20 59 20 39 19 20

Профессиональная подготовка 20 18 10 0 4374 1458 2916 997 1071 30 702 234 468 244 224 0 864 288 576 304 272 0 646 216 432 196 236 0 862 288 576 253 339 20 648 216 432 208 224 0 648 216 432 168 254 10

ОГСЭ

Общий гуманитарный и 

социально-экономический цикл 5 3 780 294 486 56 430 0 84 32 52 2 50 0 174 66 108 14 94 0 194 66 130 28 102 0 144 50 96 12 84 0 82 34 48 0 48 0 98 46 52 0 52 0

ОГСЭ.01 Основы философии 4 72 24 48 14 34 0 72 24 48 14 34

ОГСЭ.02 История 5 72 24 48 4 44 0 72 24 48 4 44

ОГСЭ.03 Иностранный язык 8
3,4,5,

6,7 230 68 162 0 162 0 32 6 26 26 42 12 30 30 34 10 24 24 42 10 32 32 34 10 24 24 46 20 26 26

ОГСЭ.04 Физическая культура 8
3,4,5,

6,7 324 162 162 2 160 0 52 26 26 2 24 60 30 30 30 46 24 24 24 62 32 32 32 48 24 24 24 52 26 26 26

ОГСЭ.05 Русский язык и культура речи 5 42 8 34 24 10 0 42 8 34 24 10

ОГСЭ.06 Деловой этикет 6 40 8 32 12 20 0 40 8 32 12 20

ЕН

Математический и общий 

естественнонаучный учебный 

цикл 3 1 404 134 270 156 114 0 186 62 124 72 52 0 170 56 114 62 52 0 48 16 32 22 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ЕН.01 Математика 3 79 25 54 22 32 0 79 25 54 22 32

ЕН.02

Экологические основы 

природопользования 5 48 16 32 22 10 0 48 16 32 22 10

ЕН.03 Химия 4 185 63 122 82 40 0 107 37 70 50 20 78 26 52 32 20

ЕН.04 Информатика 4 92 30 62 30 32 0 92 30 62 30 32

П. Профессиональный цикл 17 12 7 0 3190 1030 2160 1121 921 30 432 140 292 170 122 0 520 166 354 228 126 0 404 134 270 146 124 0 718 238 480 241 255 20 566 182 384 208 176 0 550 170 380 168 202 10

ОП.

Общепрофессиональные 

дисциплины 5 10 919 299 620 346 274 0 315 105 210 112 98 0 0 0 0 0 0 0 99 33 66 26 40 0 54 18 36 26 10 0 268 84 184 106 78 0 183 59 124 76 48 0

ОП.01

Микробиология, санитария и 

гигиена в пищевом производстве 3 69 23 46 26 20 0 69 23 46 26 20

ОП.02 Физиология питания 3 48 16 32 22 10 0 48 16 32 22 10

ОП.03

Организация хранения и 

контроль запасов и сырья 3 48 16 32 22 10 0 48 16 32 22 10

ОП.04

Информационные технологии в 

профессиональной деятельности 8 60 20 40 10 30 0 60 20 40 10 30

ОП.05 Метрология, стандартизация 5 99 33 66 26 40 0 99 33 66 26 40

ОП.06

Правовые основы 

профессиональной деятельности 8 75 25 50 32 18 0 75 25 50 32 18

ОП.07

Основы экономики, менеджмента 

и маркетинга 8 75 25 50 20 30 0 75 25 50 20 30

ОП.08 Охрана труда 3 48 16 32 22 10 0 48 16 32 22 10

ОП.09 Безопасность жизнедеятельности 3 102 34 68 20 48 0 102 34 68 20 48

ОП.10

Документационное обеспечение 

управления 7 82 24 58 46 12 0 82 24 58 46 12

ОП.11 Основы диетическое питания 7 111 35 76 40 36 0 111 35 76 40 36

ОП.12

Основы технологии 

приготовления  хлебобулочных и 

мучных кондитерских изделий 6 54 18 36 26 10 0 54 18 36 26 10

Индекс

Название циклов, разделов, 

дисциплин, профессиональных 

модулей, МДК, практик

Форма 

промежуточной 

аттестации

Учебная нагрузка обучающихся, 

час.
Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4

М
а
к
си

м
а
л
ь
н
а
я

С
а
м

о
ст

о
я
те

л
ь
н
а
я

Обязательная Семестр 1 Семестр 2 Семестр 3 Семестр 4

К
у
р
с.

 п
р
о
е
к
ти

р
о
в
а
н
и
е

М
а
к
си

м
а
л
ь
н
а
я

С
а
м

о
ст

о
я
те

л
ь
н
а
я

О
б
я
за

те
л
ь
н
а
я

Семестр 5 Семестр 6 Семестр 7 Семестр 8

В
се

го

в том числе 16 нед 23 нед 13 нед 16 нед 12 нед 16 нед 12 нед 12 нед

Э
к
за

м
е
н
ы

Д
и
ф

ф
е
р
е
н
ц
и
р
о
в
а
н
н
ы

й
 

за
ч
е
т

З
а
ч
е
т

Д
р
у
ги

е
 ф

о
р
м

ы
 

к
о
н
тр

о
л
я

Т
е
о
р
. 

О
б
у
ч
е
н
и
е

П
р
. 

за
н
я
ти

я

в том числе

М
а
к
си

м
а
л
ь
н
а
я

С
а
м

о
ст

о
я
те

л
ь
н
а
я

О
б
я
за

те
л
ь
н
а
я

в том числе

М
а
к
си

м
а
л
ь
н
а
я

С
а
м

о
ст

о
я
те

л
ь
н
а
я

О
б
я
за

те
л
ь
н
а
я

в том числе

М
а
к
си

м
а
л
ь
н
а
я

С
а
м

о
ст

о
я
те

л
ь
н
а
я

О
б
я
за

те
л
ь
н
а
я

в том числе

М
а
к
си

м
а
л
ь
н
а
я

С
а
м

о
ст

о
я
те

л
ь
н
а
я

О
б
я
за

те
л
ь
н
а
я

в том числе

М
а
к
си

м
а
л
ь
н
а
я

С
а
м

о
ст

о
я
те

л
ь
н
а
я

О
б
я
за

те
л
ь
н
а
я

в том числе

М
а
к
си

м
а
л
ь
н
а
я

С
а
м

о
ст

о
я
те

л
ь
н
а
я

О
б
я
за

те
л
ь
н
а
я

в том числе

М
а
к
си

м
а
л
ь
н
а
я

С
а
м

о
ст

о
я
те

л
ь
н
а
я

О
б
я
за

те
л
ь
н
а
я

в том числе



ОП.13

Защита прав потребителей в 

сфере обслуживания 8 48 14 34 34 0 0 48 14 34 34

ПМ. Профессиональные модули 12 2 7 0 2271 731 1540 775 647 30 117 35 82 58 24 0 520 166 354 228 126 0 305 101 204 120 84 0 664 220 444 215 245 20 298 98 200 102 98 0 367 111 256 92 154 10

ПМ.01

Организация процесса  

приготовления и приготовление 

полуфабрикатов для сложной 

кулинарной продукции 1 1 1 364 120 244 148 96 0 364 120 244 148 96 0

МДК.01.01

Технология приготовления 

полуфабрикатов для сложной 

кулинарной продукции 4 364 120 244 148 96 0 364 120 244 148 96

УП.01 Учебная практика 36 нед 1 36 нед 1

ПП.01 Производственная практика 72 нед 2 72 нед 2

ПМ.1.Эк Экзамен квалификационный 4

ПМ.02

Организация процесса 

приготовление сложной 

холодной кулинарной продукции 2 0 1 305 101 204 120 84 0 305 101 204 120 84 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.02.01

Технология приготовления 

сложной холодной кулинарной 

продукции 5 305 101 204 120 84 0 305 101 204 120 84

УП.02 Учебная практика 72 нед 2 72 нед 2

ПП.02 Производственная практика 72 нед 2 72 нед 2

ПМ.2.Эк Экзамен квалификационный 5

ПМ.03

Организация процесса  

приготовления и приготовление 

сложной горячей кулинарной 

продукции 2 0 1 360 119 241 120 101 20 360 119 241 120 101 20

МДК.03.01

Технология приготовления 

сложной горячей кулинарной 

продукции. 6 360 119 241 120 101 20 360 119 241 120 101 20

УП.03 Учебная практика 72 нед 2 72 нед 2

ПП.03 Производственная практика 72 нед 2 72 нед 2

ПМ.3.Эк Экзамен квалификационный 6

ПМ.04

Организация процесса 

приготовления и приготовление 

сложных хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 2 0 1 304 101 203 95 144 0 304 101 203 95 144 0

МДК.04.01

Технология приготовления 

сложных хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 6 304 101 203 95 144 0 304 101 203 95 144

УП.04 Учебная практика 36 нед 1 72 нед 2

ПП.04 Производственная практика 72 нед 2 72 нед 2

ПМ.4.Эк Экзамен квалификационный 6

ПМ. 05

Организация процесса 

приготовления  и приготовление 

сложных холодных и горячих 

десертов 2 0 1 298 98 200 102 98 0 298 98 200 102 98 0

МДК.05.01

Технология приготовления 

сложных холодных и горячих 

десертов 7 298 98 200 102 98 0 298 98 200 102 98 0

УП.05 Учебная практика 72 нед 2 72 нед 2

ПП.05 Производственная практика 72 нед 2 72 нед 2

ПМ.5.Эк Экзамен квалификационный 7

ПМ.06

Организация работы 

структурного подразделения 2 0 1 201 69 132 52 70 10 201 69 132 52 70 10

МДК.06.01

Управление структурным 

подразделением организации 8 201 69 132 52 70 10 201 69 132 52 70 10

ПП.06 Производственная практика 8 36 нед 1 36 нед 1

ПМ.6.Эк Экзамен квалификационный 8

ПМ.07

Выполнение работ по  профессии 

16675 Повар 1 1 1 273 81 192 138 54 0 117 35 82 58 24 0 156 46 110 80 30 0

МДК.07.01

Организация процесса 

приготовления и приготовление 

простой кулинарной продукции 4 273 81 192 138 54 0 117 35 82 58 24 156 46 110 80 30
УП.07 Учебная практика 4 252 нед 7 108 нед 3 144 нед 4

ПМ.7.Эк Экзамен квалификационный 4

ПМ.08

Организация кооперативного 

бизнеса и предпринимательства 1 1 1 166 42 124 0 0 0 166 42 124 40 84

МДК.08.01

Организация кооперативного 

бизнеса 4 166 42 124 0 0 0 166 42 124 40 84
УП.08 Учебная практика 4 36 нед 1 36 нед 1
ПМ.08.Эк Экзамен квалификационный 4

ПДП Преддипломная практика нед
Государственная итоговая 

аттестация нед

Подготовка выпускной 

квалификационной работы нед
Защита выпускной 

квалификационной работы нед

Консультаций 

4

час час

час час

5

час час

час час

6

час час

час час

6

час час

час час

7

час час

час час

час час

час час час

4

6

час час

4

2

4 часа на одного обучающегося на каждый учебный год



Всего по дисциплинам и МДК 6480 2160 4320 2033 2293 30 864 288 576 278 298 0 1242 414 828 ## 446 0 702 234 468 244 224 0 864 288 576 304 272 0 646 216 432 196 236 0 862 288 576 253 339 20 648 216 432 208 224 0 648 216 432 168 254 10

Экзаменов 3 3 3 4 2 5 4 2 (комп мдк.06+пм.06)

2 3

Дифференцированный зачет(без учета физической культуры) 3 7 2 4 3

2 1

1 1 6

Зачет (без учета физической культуры) 1 3


